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Nizamettin

Tavuk midye ve
kokorec de var

ANKARA'da
stt ve st aranleri
markasi Bir-

Tat'in kurucusu
Nizamettin

Iren, Zeynel

Cilli'nin buyame
surecinde menuleri
surekli yenilediklerini
anlatiyor. Geleneksel lezzetleri farkll sunmanin
yollarini aradiklarini ifade eden Iren, bu disince
dogrultusunda tavuk midye ve kokoreci de
monuye eklediklerini séyltyor. Zeynel ile
ortakliktan bir sire sonra
musterilerden “Keske
sizde yemek de olsa”
seklinde gelen israrlar
Gzerine restoran
olmaya karar
verdiklerini belirtiyor.

iren

ZEYNEL Cilli’nin ortagi Nizamettin Iren’in
ortaklik disi isleri de hizla gelisiyor. Ankara‘da
Arolez Ticaret olarak faaliyet gésteren Iren, Ankara

markaslyla dondurma ve krem santi cesitleri

Dondo ve Fiero ile buyuyor

Sincan OSB’de kurdugu tretim merkezinde ‘Dondo’

tereyag), ‘Fiero’ markasiyla da tcu bir arada,

toz krema, cappucino, salep, sicak cikolata gibi
tozlar aretiyor. Yillik Gretim miktari 4 bin 300 ton
civarinda olan sirket 2011'de 17 milyon lira ciro
yapti. Arolez, bu yil 25 milyon lira ciro bekliyor.
Sirket, Misir, Katar, Fas, Filistin’e, ihracati yapiyor.

Kayikta dondurmadan
22 restorana cikt

ESKI Yugoslavya ¢ BAleA yerde §u:Em yoktur’
anlayisin asarak isini
R gogn:nem ZeYr}el biiyiiten 6nemli ‘esnaf
Boéliikbasi'nin 1925’te markalarindan biri olan Zeynel
Bogaz'da yalilara Muhallebicisi, 1996'da ortaklik
G kurarak isi ‘Zeymel Cilli Restoran’a
kayikla (?ondurmva gevirdi ve 22 subeli bit muhallebi-
satarak’ basladig restoran zinciri olmay1 bagardi. 250
esnaflik iigiincii kisilik istihdama sahip marka, 25 milyon

lira ciro yakaladi. Eski Yugoslavya gégmeni

Zeynel Boliikbasi'nin 1925’te Istinye’de yaptigi
dondurmalan kayikla yalilara satarak bagladig is,
1940'larda esnafliga terfi etmis. 1996'da ise isadam1
Nizamettin Iren’in ortaklik teklifine ‘evet’ denmis.
Ankara’da, Zeynel Cilli restoran 20 subeye ulagmis
durumda. Zeynel Cilli'de liclincii kusak Giirdal
Boliikbas: soyle anlatiyor ‘markaya giden’ dykiiyii:

kusagin ‘akilli ortakhigr
ile 22 restoranli zincire
doniistii. ‘Zeynel
Cilli'ler 250 kisilik
istthdama ve 25 milyon
lira ciroya ulast.

Osmanh usulii

. % Zeynel dedemiz Sirp zulmiinden
- kagan ailesiyle 19007lerin

' baglarindan 7 yaginda Istanbul’a

gelmis. Istinye'ye yerlesmisler ve
_ aile meslegi olan dondurmacihikla
' gecinmeye baglamiglar. Dondurmayi
evde yapip yaz aylannda onceleri

sandalla dolagarak yalilara satmaya
baglamiglar. Kigin da tath satiyorlarmig. 1940’larda
da Istinye’de esnaf olmuslar. Istanbul'un en iinli
‘muhallebicilerinden’ biri olarak {in kazandilar.
Dedemden sonra babam Muslih Bey devam etmis.
Cirakhk yaparak ogrendik
Blz g’ocukluktan itibaren hep isin i¢inde olduk.
zden de dondurmay daima geleneksel

yontemlerle uretmeye 6zen gosterdik. Osmanl
usiiliiyle devam ediyoruz. Siit, sahlep, seker ve
yumurtadan yapiyoruz. Katki maddesi nedir
tanimiyoruz. Kazandibinde, su muhallebisinde,
ekmek kadayifinda ¢ok iddialiyrz.

Mubhallebiciden restorana

1996'da ‘Zeynel Gilli’ restoran ortakhigim kurduk.
Nizamettin Iren Bey kendisi sik sik Istanbul’a gelip
anne ve babasini ziyaret ederdi. Her geldiginde de
bizim tathlardan yerdi. Cogu zaman da Ankara'ya
kilolarca kazandibi alip gétiiriirdii. Kendisi siit,
yogurt, ayran iireten bir fabrika sahibiydi. Bize
teklifte bulundu ve 2 Haziran 1996’'da Tunus
Caddesi'nde ilk ortak restoranimiz actik. Suan
Ankara’da 20 ‘Zeymel Cilli’ restoramimiz var. Cilli
tarafimiz tavuk ‘beyaz et’ markasi. Istanbul’da

da biiyiiyecegiz. Nisantasi'da agiyoruz. 5 tane
daha acacagz. 5 yil iginde Istanbul’da da 20
olacagz. Bugiine kadar kendimiz agiyorduk artik
franchising ile devam edecegiz.




